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Consulta le ultimissime novità  
 del calendario  

sul sito  www.vecchi2002.it  
oppure vieni  

a trovarci in negozio 



 

 

22 settembre 

Creme e vellutate che passione 

6 ottobre 

Il coloratissimo mondo delle  

verdure 

 Piatti   unici vegetariani 

20 ottobre 

I secondi di carne della  

tradizione 

3 novembre 

I dolcetti delle  feste 

17 novembre 

Il  menu di Natale 

I martedì di Vecchi 2002 
 

Incontri di cucina 
Autunno 2009 

Gli  eventi  de l  sabato   

Autunno 2009 

 

3 ottobre 

   

L’aiuto  in  cucina  

Dimostrazione tecnica e pratica  dei prodotti Kitchen  Aid 

Presentazione delle 
novità 

 

 

 

Una giornata dedicata ai mieli ed alle 
api. La parola ai nettari, dalle 17 alle 
19 con una degustazione aperta al 
pubblico.  

Un viaggio tra i segreti delle pianure 
e valli in fiore, con i racconti di un 
apicoltore nomade e delle sue ami-
che Api.  

La scoperta di abbinamenti  e gusti 
ispirata dagli spunti per l’’uso dei mieli 
in cucina presenti nel Dizionario “A to 
Z” dei mieli nomadi  guidata dallo 
Chef Sergio Barzetti 

Incontri attorno ai fornelli per imparare i 
segreti della cucina o per affinare le espe-
rienze già acquisite 

Il riso 

La patata è protagonista 

Le basi della pasticceria 

Paste e trucchi per le vostre torte salate  

Pesce creativo di primavera 

‘Insalatone’  piatto unico 

Sughi e salse veloci per l’estate 

Piatti e preparazioni da buffet ( 2 lezioni) 

ANTEPRIMA PRIMAVERA/ESTATE    2010 

Gli incontri si terranno con un minimo di 
15 e un massimo di 20 partecipanti 
presso il punto vendita di Voghera in Via 
Scarabelli 42. 

Per informazioni e prenotazioni tel. 
0383/41857— info@vecchi2002.it 

17 ottobre 

Presentazione del  magico  mondo  
del  c ioccolato   SLITTI  

Andrea Slitti è uno dei grandi nomi del cioccolato mon-
diale, che negli anni si è saputo imporre all'attenzione del 
grande pubblico grazie a prodotti di qualità sopraffina, 
realizzati con materie prime di eccellente qualità, grande 
competenza, attenzione alle varie fasi di lavorazione del 
cioccolato ed alle dimensioni ridotte della produzione.  E’  

considerato da tutti un maestro innovatore, sia per la 
cura che riserva ai suoi prodotti che per i processi di la-
vorazione innovativi, rivolti ad esaltare tutti i profumi e gli 
aromi del cacao.. 

 

Evento gratuito 

7 novembre 

La f avola  del le  api   

 Evento gratuito 

 E’ gradita  conferma 

 di partecipazione 

Degustazione dalle ore 17,00 

21 novembre 

Cucina   con  la  ta j ine  
e  Tar te  Tat in  

Dimostrazione in 

 collaborazione con 

28 novembre 

Inaugurazione  del le  

 vetr ine  di  Natale  

Le bollicine di Monsupello  e i dolcetti di 
Natale ci introducono nel periodo più 
dolce dell’anno. 

Degustazione dalle ore 17,00 


